
una seleccción de productos gourmet
para que disfrutes de lo bueno 



y a tu aire

  

Jamón Gargallo D.O. Teruel  

Jamón Ibérico de Cebo de Campo

Jamón de Bellota
100% Ibérico PATA NEGRA

Caña de Lomo de bellota 
100% Ibérica LAZO

Lomito de bellota LAZO

Tabla de ibéricos de bellota
Lomo, salchichón y chorizo

Cecina de León

Mortadela trufada

10,90 €

16,50 €

22,90 €

15,00 €

15,00 €

10,90 €

13,90 €

8,95 €

6,00 €

9,00 €

12,60 €

8,00 €

8,00 €

6,00 €

7,50 €

4,90 €

MEDIA / RACIÓN

Curado de Oveja 12 meses (7)

Payoyo semicurado de Cabra Cádiz (7)

Patelo con membrillo
(suave de vaca) Lugo (7)

Comtè 30 meses Francia (7)

Pecorino al Tartufo Italia (7)
 
Provolone al horno Italia (7)

Tabla de 2 quesos Oveja semi y curado (7)
 
Tabla de 3 quesos (7)

Tabla de 5 quesos (7)

4,50 €
 
4,50 €

4,50 €

4,50 €

6,50 €  

8,50 €
 

8,50 €

7,95 €

8,50 €

11,90 €
 

8,95 €
 

8,90 € 

13,00 €

15,50 €      

MEDIA / RACIÓN

de lo bueno, lo mejordisfruta TODAS NUESTRAS variedades

Marinera de Anchoa  (3, 4, 6, 12) 3,95 €
Ensaladilla rusa y anchoa     

Gilda clásica  (4, 6, 12) 2,50 €
Piparra de Ibarra, anchoa y aceituna    

Lata de mejillones escabeche G.  (14) 10,90 €    
(6/8 uds.)

Mojama de Atún con almendras  (4, 8)  11,00 €    

Almendra Marcona  (8)   2,50 €

Aceituna verde Gordal aliñada  (12)  2,50 €

Anchoa del Cantábrico XL (ud.) (4)  2,50 €

Sardina Ahumada (ud.)  (4)   3,00 €

Boquerones del Cantabrico
en vinagre y papas (6 uds.)  (4, 12)  7,50 €



Ensalada de Ventresca de bonito  (4, 12) 
Tomate trinchado, piparras, pimiento
en salmuera y ventresca de bonito.

15,90 €

Ensalada de Ahumados y salazones  (3, 4, 6, 11, 12) 
Salmón ahumado y curado en sal marina,
sardina ahumada,anchoas,lascas de mojama
de atún con una suave mahonesa de algas
y sorbete de yuzu.

15,90 €

Tartar de Salmón  (4, 7, 10, 11, 12)    
Salmon curado, marinado con lima y naranja
con sesamo negro,helado de wasabi
y totoposde maiz.

16,90 €

Ensalada de Magret de pato crujiente  (1, 3, 5, 7, 8, 12)
Mezclum verde, magret de pato crujiente
frutos secos garrapiñados, lascas de queso al romero,
aceite de carbón y vinagreta de naranja.

14,50 €

Burrata Fresca 335 gr.  (4, 8)    
Con tomate confitado, aceite de albahaca
y tierra de oliva negra.

16,90 €

Ensaladilla Rusa  (3, 6, 12, 4) 
Con tostas de pan y tierra de oliva negra.
5,90 €

Nuestros Pan Bao  

Pato confitado guisado tradicional
con hoisin y sweet chili.  (1, 3, 5, 7, 8, 12)

3,95 €

Costilla deshilachada a baja temperatura,
glaseada con BBQ y mahonesa de kimchi  (1, 3, 4, 6, 10, 12)

3,95 €

Cocas de aceite Valencianas  (4, 8) 

Escalivada a la llama y ventresca con mahonesa
de pepinillo dulce.  (1, 4, 6, 12)

6,90 €

Titaina y blanco y negro de orza.  (1, 4, 8)

6,90 €

Croquetas de la casa (4 und)  (1, 3, 7)
- Jamón Ibérico  
- Boletus y trufa

7,80 €

Patatas Bravas Ahumadas  (3, 12) 
Crujiente de patatas bravas ahumadas
a Baja temperatura con ajoaceite de ajo negro
y mojo picon de habaneros.

6,90 €

Nachos de Maíz  (3, 4, 6, 11, 12)  
Con queso crema aromatizado de lima, guacamole
y pico de gallo con tacos de lomo ibérico.

7,90 €

Alcachofas confitadas    (3, 4, 6, 11, 12) 
Con jamón iberico de cebo de campo, pisto
especiado de  boletus con crumble 
de piñones tostados.

13,00 €

Taco de Pulpo  (4, 7, 10, 11, 12)    
120 gr de Pulpo cocinado al vacío a 90 grados
durante 3 horas, con carpaccio de panceta ibérica
de bellota y bizcocho salado de coral rojo.

17,90 €

Chuletón de 500 gr.  (8, 11)
De vaca Frisona con 45 días de Maduración, 
acompañado de chips vegetales y demiglace 
de su jugo

27,90 €

Costillar a baja temperatura  (8, 11)
Cocinado durante 19 horas glaseado con su 
jugo y ahumado con patatas aromatizadas

16,95 €

Hamburguesa de vaca 200gr  (1, 7)
Con mermelada de higos ,patatas a lo pobre, 
crujiente de jamón gargallo, queso al romero 
acompañado de chips vegetales con miel

14,50 €

Hamburguesa de vaca 200 gr.  (1, 7, 12, 15)
Con crema de aguacate, queso crema aromatizado
con lima y cilantro y pico de gallo acompañado de chips 
vegetales 

14,50 €

Bocadillo Brascada Ibérica Gargallo  (1)
Con pan de huerta, solomillo Iberico de bellota, cebolla 
caramelizada y jamón Gargallo 

8,95 €

Bocadillo Jamóm Gargallo con queso Brie fundido  (1, 7)
Con pan de huerta y confitura de tomate. 

8,95 €

NUEVO
PREGUNTANOS POR NUESTROS 
NUEVOS PLATOS PRINCIPALES.

y así, sin más...



bodegasgargallo.com

Almirante Cadarso, 3
(Zona Gran vía)
963 339 894

NOS PUEDES ENCONTRAR EN:

Doctor Romagosa, 7
(Pintor Sorolla)
963 943 883

Poeta Josep Cervera i Grifol, 5
(Ciudad de la Justicia)
963 736 408

Pio XII, 1
(Nuevo Centro, local 1)
961 139 317

ALÉRGENOS PRESENTES

1. Gluten 2. Crustáceos 3. Huevos 5. Cacahuetes4. Pescado 6. Soja 7. Lácteos 8. Frutos de 
cáscara

9. Apio 10. Mostaza 12. Sulfitos 13. Altramuces 14. Moluscos11. Sésamo 15. Aguacate

Para evitar inconvenientes desagradables, por favor informe a nuestro personal en el caso de alergias o intolerancias 
alimenticias o si usted sigue una dieta vegetariana. Estamos preparados para aconsejarle sobre las mejores opciones.

Todos los platos pueden tener trazas de sésamo o soja y contienen glutamato de sodio.

Los vinos y las bebidas pueden contener sulfitos.

Si te ha gustado
puedes pedirlo para llevar

Tarta de queso  (1, 3, 7)
Tarta horneada de queso crema con un crumble 
de queso curado y un coulis de arándanos.

6,00 €

Arnadi  (1, 3)
Postre típico valenciano de bizcocho de calabaza 
y mistela con piñones garrapiñados,  helado y 
espuma de pistacho. 

6,00 €

Brownie  (1, 3, 10, 11)
Bizcocho cremoso de chocolate y frutos secos con 
sirope de chocolate y helado de leche merengada. 

6,00 €

Trufas caseras de chocolate (6 uds.)  (1, 7)
Un bocado de chocolate para terminar.  

7,50 €

PREGUNTANOS POR NUESTROS 
POSTRES CASEROS.

el final más dulce…


